PREFEITURA MUNICIPAL DE

SerafinaCorréa

Servico de Inspe¢dao Municipal — SIM

PROGRAMA DE TRABALHO PARA SISBI-POA

(Conforme inciso | do art. 82 da Portaria n2 672, de 08 de abril de 2024 -)

Periodo de Execug¢do do Programa
Data de Inicio 29/07/2025
Data de Fim 29/07/2026
1. Identificacdo do Servico de Inspegdo
1.1.1dentificagdo do Servigo
Nome do Servico CNPJ
Municipio de Serafina Corréa 88.597.984/0001-80

1.2.Identificagao dos Servigos vinculados ao Consorcio Publico de Municipios, e com leis harmonizadas

Nome do Servigo CNPJ Municipio UF

Informar o nimero do Cadastro Nacional de
Informar o nome completo do SIM/Org3o, incluindo|Pessoa Juridica pertencente ao SIM/Orgdo que |[Municipio a que
sigla, se for o caso. € composto por 14 nimeros dispostos da pertence o SIM
seguinte forma: XX. XXX.XXX/YYYY-ZZ

Unidade da
Federagdo a que
pertence o Municipio.

Devem ser informados no minimo dois.

1.3.Escopo do Servigo de Inspecao:

Escopo habilitado ou de interesse para habilitagao ao SISBI-POA

(Marque com “X” as areas correspondentes)

Nova Integragao
Integrado I — Abatedouro frigorifico
ou Ampliagao
a) Abatedouro frigorifico — Carne e derivados

b) Abatedouro frigorifico — Pescado e derivados (apenas para répteis e anfibios)

Nova Integragao
Integrado Il — Entrepostos e Unidades de Beneficiamento
ou Ampliagao

X a) Carne e derivados
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1.4. Histodrico de atualizagao:

Leite e derivados
Mel e produtos apicolas
Ovos e derivados

Pescado e derivados

Finalidade

Data da Atualizacao

Descri¢cdo/Histoérico da Versdo

1-Integracdo /

2-Ampliagdo de Escopo

X

29/07/2025

Versdo 1.0 -Elaborado programa de Trabalho no
modelo atualizado a Portaria n° 672/2024.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE

SerafinaCorréa

Servigo de Inspe¢ao Municipal — SIM

2. Organiza¢do Administrativa e Infraestrutura

2.1.0rganiza¢do Administrativa

A Médica Veterinaria responsavel pelo SIM é também a Coordenadora do mesmo, estd vinculada ao Servico
de Inspecdao Municipal dentro da Secretaria de Agricultura, Pecudria e Agronegdcio, a qual possui um Secretario
Municipal .

2.1.1. Controle de Documentos

O SIM de Serafina Corréa implantou um excel de protocolos para controle da entrada e saida de
documentos.

2.1.2. Sistemas de Informagao

Conforme o Anexo |, todas as informagdes pertinentes sobre controle/gestdo do registro de
estabelecimentos, registro de produtos e do recebimento dos mapas estatisticos de producdo, comercializagdo
(recebimento e expedicdo) e de condenagdo dos produtos pelos estabelecimentos seguem esse modelo de
organizagao.

2.2.Infraestrutura
Administrativa

2.2.1. Estrutura Fisica

A sala do SIM é localizada dentro da Secretaria Municipal de Agricultura, Pecuaria e Agronegdcio,
localizada na Avenida Ipiranga, N° 2124, CEP 99250-000. Possui mesa, cadeiras, computador, impressora, armario
para o armazenamento de documentos, materiais de escritério e materiais de trabalho (term6metro, prancheta,
uniformes, kits de andlise laboratorial, kits para medi¢do do cloro).

2.2.1.1 Materiais e Equipamentos

A Prefeitura fornece uniformes completos (calga, avental, touca, botas) de cor clara, limpos, em quantidade
adequada e com troca diaria para todos que trabalham na inspe¢do. Também fornece EPI's (jaquetas, luvas, protetores
auriculares, capacete, capa de chuva, entre outros) conforme necessidade do local. O Servico de Inspecdo possui um
carro cedido pela Prefeitura para realizar as fiscalizacdes e coleta de produto/matéria-prima/agua de abastecimento,
0 mesmo nao é exclusivo do SIM, é disponibilizado sempre que necessario.
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PREFEITURA MUNICIPAL DE

SerafinaCorréa

Servico de Inspe¢dao Municipal — SIM

2.2.2. Laboratorios

Semestralmente sdo enviadas amostras oficiais para o laboratdrio terceirizado, Sanuvitas localizado na cidade de
Garibaldi (https://www.sanuvitas.com.br/servicos.php) para anélise fisico-quimica e microbioldgica dos produtos
registrados, matéria-prima e agua de abastecimento o qual o SIM tem contrato e também com o laboratério
Unianalises-FUNDACAO VALE DO TAQUARI DE EDUCACAO E DESENVOLVIMENTO SOCIAL- FUVATES, localizado na
cidade de Lajeado:

(https://www.univates.br/unianalises/?orig=unianalisesga2025&utm source=google ads&utm medium=pesquisa&
utm_campaign=Laboratorio-Unianalises- ).

As analises microbioldgicas e fisico-quimicas e os métodos realizados para as amostras estdo de acordo com o que
consta no site https://www.gov.br/agricultura/pt-br/assuntos/inspecao/produtos-animal/analises-laboratoriais-
anuarios-programas . Na aba complementares da pdgina do SGSI consta o termo de contrato entre o laboratdrio e o
SIM : https://sistemasweb.agricultura.gov.br/sgsi/app/servicos/me/dados-complementares

3. Execugdo das Ag¢des de Inspecio e
Fiscalizacao

3.1.Inspegao

3.2.Periddica

A periodicidade das inspegdes e fiscalizagbes é determinada conforme o cdlculo de risco estimado associado ao
estabelecimento, seguindo o padrao utilizado pelo MAPA no documento “Manual do DIPOA para Calculo do Risco
Estimado Associado a Estabelecimentos”, sendo calculada a frequéncia minima de fiscalizacdo conforme a tabela a
seguir:
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Risco Estimado Associado ao Frequéncia minima de fiscalizagdo
Estabelecimento (R)

0-1 Semestral
1,1-1,7 Trimestral
>1,8 Mensal

Os calculos sdo atualizados anualmente ou sempre que o Servico de Inspecdo identificar a necessidade, seja devido a
alteragGes no processo produtivo da empresa ou a ndo conformidades detectadas durante fiscalizagOes e inspecgdes.
Essas atualizacbes sdo baseadas no formuldrio de caracterizacdo do risco associado ao desempenho do
estabelecimento. Com essas informacdes, é elaborado um cronograma de inspecao e fiscalizacdo. A inspecdo e a
fiscalizacdo sdo baseadas no Decreto Municipal n? 913/2020, especificamente nos artigos 39 a 44, e, também, no
RIISPOA, estabelecido pelo Decreto n? 9.013, de 29 de margo de 2017, com as alteragdes do Decreto n? 10.468, de
2020. O SIM possui uma Médica Veterinaria que é responsavel pelas fiscaliza¢es, as quais sdo realizadas quinzenais.
Os procedimentos padronizados estdo cadastrados no e-Sisbi.

3.3.Inspeg¢do Permanente :Ndo se aplica.

3.4.Programas de
Autocontrole

Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole desenvolvidos, implantados, mantidos,
monitorados e verificados por eles mesmos contendo registros auditdveis que comprovem o atendimento aos
requisitos higiénicos-sanitdrios e tecnoldgicos estabelecidos em decreto e em normas complementares com vistas a
assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, desde a obten¢ao da matéria
prima, dos ingredientes e dos insumos até a expedicdo destes. Os PACs deverdo estar em ordem e em numero dos
listados nos incisos | ao XIV e todos tdpicos estejam contemplados. Deverdo estar implantadas, as planilhas de
autocontrole relativas aos Programas de Autocontrole constantes nos incisos de | a XlI. O servigo de inspeg¢ao municipal
—SIM ira realizar as verificagGes in loco quinzenalmente até estabelecer a andlise de risco de cada estabelecimento. A
verificagdo oficial é realizada de forma “in loco” e/ou por meio de analise documental, abrangendo os procedimentos
executados, os registros gerados pelo monitoramento e verificagdo previstos nos autocontroles do estabelecimento,
bem como outros documentos de suporte. De acordo com o Decreto Municipal n2 1.174, 19 de Agosto de 2022, Art.
259, § 29, estabelecimentos que desejarem ades&o ao SIM/SUSAF-RS, devem possuir o Manual de Boas Praticas de
Fabricacdo com os seguintes programas de autocontrole implantados, com prazo de adequa¢ao de um ano a partir do
seu registro:
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PREFEITURA MUNICIPAL DE

SerafinaCorréa

Servigo de Inspe¢ao Municipal — SIM

| — Manutencdo das instalacGes e equipamentos;

I - Agua de abastecimento;

Il — Aguas residuais;

IV - Controle integrado de pragas;

V — Procedimento Padrao de Higiene Operacional (PPHO);

VI — Higiene, habitos higiénicos, saude e treinamento dos colaboradores;
VIl - Procedimentos Sanitarios Operacionais (PSO);

VIII - Controle das matérias-primas, ingredientes e embalagens;

IX - Controle de temperaturas;

X — Calibracao e afericdao de instrumentos de controle de processo;

Xl - Analises laboratoriais

XII - Rastreabilidade e recolhimento;

Xl = lluminagdo e ventilagao;

XIV - Abate humanitario e bem-estar animal (para abatedouros frigorificos);
XV - Identificagdo, remocdo, segregacao e destinacdo do material especificado de risco (MER),
para abatedouros frigorificos;

XVI — Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle (APPCC) somente para estabelecimentos com
adesdo ao SISBI-POA).

3.5. Autuacao e Aplicagdo de
Penalidades

As infragGes ao presente Regulamento, considerando o disposto pelo Art. 3° § 12 da Lei n° 4.013, de 13 de maio de
2022, serdo punidas administrativamente, em conformidade com a Lei Federal n2 7.889, de 23 de novembro de 1989,
e, quando for o caso, mediante responsabilidade civil e criminal.

ANEXO IV.

3.6.Inocuidade, Identidade e Qualidade dos
Produtos

Para garantir a inocuidade, identidade e qualidade dos produtos, o servico de inspe¢cao monitora e avalia a cadeia
produtiva, desde a forma do recebimento, composi¢cdo de matéria prima, processo de fabricacdo, transportem através
da aprovagao do Memorial Descritivo para Registro de Produto e Rétulo, serdo preenchidos pelo responsavel técnico
do estabelecimento, observando se estd conforme com o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade (RTIQs)
prescrito de acordo com o produto, é utilizado o checklist de rotulagem para conferéncia dos rétulos aprovados
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PREFEITURA MUNICIPAL DE

SerafinaCorréa

Servico de Inspe¢ao Municipal - SIM

Produtos que ndo sdo regulamentados (sem RTIQ) é preciso que comprove que esta cumprindo as normas vigente na
qualidade e inocuidade do produto, e solicitar, via e-SISBI, as diretrizes estabelecidas pelo Ministério de Agricultura e
Abastecimento — MAPA. Na avaliacdo e monitoramento de todo processo é realizado coletas oficiais para andlises
laboratoriais, e os resultados apresentados dos produtos e da dgua para abastecimento. Os resultados sdo analisados
e interpretado conforme a legislacdo vigente. Os resultados sdo extraidos e anexado na planilha localizado na pasta
do servidor do Servico de Inspecdao Municipal. Se forem constatados resultados fora dos padrdes legais vigentes,
sofrera as acgdes fiscais e medidas cautelares cabiveis prevista no DECRETO n2 1.174, de 19 de agosto de 2022. Em
casos que couber, pode ser realizado a analise de contraprova, solicitado plano de acdo e tomados medidas cautelares
cabiveis, quando necessario.

4. Mecanismos de Controle e Melhorias Continuadas
4.1.Mecanismos de Controle
4.1.1. Coleta de Amostras

De acordo com o que esta descrito no Manual de coleta de amostras de produtos de origem animal o objetivo é
orientar sobre os procedimentos para coleta de amostras de produtos de origem animal, detalhando o passo a passo
para atividades importantes na coleta. O Link do Manual esta disponibilizado no site:

https://wikisda.agricultura.gov.br/pt-br/Inspe%C3%A7%C3%A30-Animal/Produto-Origem-Animal/Manual-de-coleta-
de-amostras-de-produtos-de-origem-animal. Neste sentido, o manual apresenta orienta¢Ges gerais, sendo possivel
observar: Requisitos gerais para coleta, acondicionamento e remessa de amostras de produtos de origem animal e
dgua de abastecimento para andlises fisico-quimicas e microbioldgicas e Requisitos especificos de coleta,
acondicionamento e remessa de amostras. Outro aspecto importante que é considerado, anteriormente a coleta
propriamente dita, é a busca de informagdes para o preenchimento da documentagao de solicitagdo oficial de andlise
fornecida pelo laboratdrio oficial conveniado trata-se de um formulario oficial no qual sdo fornecidos os dados
necessarios ao processamento e analise de amostras nos laboratdérios. No site do e-Sisbi na aba complementares
consta a Instrugao normativa referente a coleta de amostras
https://sistemasweb.agricultura.gov.br/sgsi/app/servicos/me/dados-complementares .

4.1.2. Prevengao e Combate a Fraude Economica

Para o controle e combate as fraudes nos produtos de origem animal, sdo utilizados métodos como coleta de amostra
de produtos para analise fisico-quimica, controle de formulagdo dos produtos, afericdo de peso para ovos, inspec¢des
de rotina, supervisGes, auditorias, ac0es de combate as atividades clandestinas de obtencdo e comércio e
desenvolvimento de atividades de educacdo sanitaria. No site do e-Sisbi na aba complementares consta a Instrugado
normativa referente a coleta de amostras https://sistemasweb.agricultura.gov.br/sgsi/app/servicos/me/dados-
complementares.
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O SIM estabelece o procedimento operacional padrdo que possibilite ao Servigo de Inspe¢ao Municipal combater as

fraudes garantindo a qualidade dos produtos de origem animal:

CHECK LIST - VERIFICAGAO COMBATE A FRAUDE

Identificacdo do Estabelecimento

Razao Social:

CNPJ/CPF:

N° registro no SIM:

Classificacdo do Estabelecimento:

Dados da verificagdo:

Médico Veterinario responsavel:

Identifica¢do do produto:

Categoria:
Nome do Produto:

Numero do registro do produto:

RTIQ, e em casos de produtos ndo
regulamentados se atendem as diretrizes
do MAPA.

Marca:
PROCESSO DE REGISTRO, FABRICACAO, FORMULACAO E RASTREABILIDADE
N° ITEM ORIENTACOES C/NC/CM/NA OBSERVACOES
AVALIADO
1 Nomenclatura Verificar se a denominagdo do produto
do produto regulamentado estd de acordo com o
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2 Processo de Verificar se o processo do produto
fabricacdo atende ao RTIQ e em caso de produto ndo
regulamentado se atende as diretrizes do
MAPA. Verificar se o processo de
fabricagdo in loco atende o descrito no
registro de produtos e rétulos.
3 Formulagao do Avaliar matérias-primas, ingredientes e
produto aditivos no memorial e in loco.
4 Conservagao Avaliar as informagcdes de conservagdo
do produto no registro de produtos e
rotulos e in loco. Avaliar se a temperatura
corresponde atende a legislagdo vigente.
5 Validade dos Avaliar as informagdes de validade dos
condimentos e ingredientes e aditivos utilizados na
aditivos
formulagdo do
produto
avaliado
6 Controle da data | Avaliar a data de fabricagdo, verificando
de os controles de produgao
fabricagdo/lote
7 Afericdo do peso | Avaliar os produtos acabados e ou em
processo de fabricagdo para a verificacdo
do peso. Verificar se o peso avaliado
condiz com o que consta na rotulagem.
8 Rotulagem Avaliar as informagBes do rétulo,
legibilidade, carimbo, peso do produto e
outras informacgdes obrigatoérias
9 Volume de Avaliar o registro de entrada de matéria-
produgao x prima e saida de produto pronto.
Expedicao
VERIFICAGCAO DE RESULTADOS DAS ANALISES LABORATORIAIS
1 Foram constatados laudos ndo conformes | Verificar os ultimos laudos
para o produto? laboratoriais de analises
fisico-quimica de produtos
e informar no campo de
observagdao se encontrou
algum parametro violado.
1.1 | Se sim, foram adotadas medidas | Verificar a comprovagao de
corretivas pelo estabelecimento frente as | agdes  adotadas  pelo
ndo conformidades? estabelecimento frente as
ndo conformidades dos
resultados obtidos.
2 Foi constatado histérico de reincidéncia | Verificar a reincidéncia de

de laudos ndo conformes para o produto
analisado?

laudos FQ ndo conformes
no produto.

Modelo v.1.2
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CONCLUSAO

ITEM

RESPOSTA

Foram constatados indicios de fraude, falsificagdo ou adulteragao do produto?

Se sim, informar quais as agdes fiscais foram adotadas pelo fiscal do SIM. O
estabelecimento devera apresentar plano de agdo com medidas corretivas? Em que prazo?

OBSERVACOES:

IDENTIFICAGAO DO RESPONSAVEL PELO ESTABELECIMENTO

IDENTIFICACAO DO RESPONSAVEL PELA VERIFICACAO

DATA: / /

4.1.3. Combate a Atividade Clandestina

Conforme esta presente na aba complementares do site do Mapa (SGSI), item 17.

https://sistemasweb.agricultura.gov.br/sgsi/app/servicos/me/dados-complementares

4.1.4. Habilitagao e desabilitagdo de estabelecimentos ao SISBI

Conforme esta presente na aba complementares do site do Mapa (SGSI), item 22.

https://sistemasweb.agricultura.gov.br/sgsi/app/servicos/me/dados-complementares

4.1.5. Supervisdes/Auditorias Internas
Conforme esta presente na aba complementares do site do Mapa (SGSI), item 18.

https://sistemasweb.agricultura.gov.br/sgsi/app/servicos/me/dados-complementares

Modelo v.1.2
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4.2.Melhorias Continuadas

4.2.1. Educagao Sanitaria

Com o objetivo de levar o conhecimento de forma continuada, estratégica e programada junto a comunidade de
Serafina Corréa, o Servico de Inspecdo Municipal utiliza dos meios de comunicagdao como instrumento de informacgao
e educacdo envolvendo assuntos de saude Unica, podendo ser utilizado o site e midias sociais — Facebook da Prefeitura
de Serafina Corréa; grupos de whatsapp, jornais, radios e palestras. Fica proposta a seguinte forma de trabalho em
relacdo ao programa de educacao sanitaria:

1) Serdo realizados sempre que possivel, programas informativos na rddio ou publicagdes no jornal, redes sociais e
WhatsApp;

2) Serdo realizadas, sempre que possivel, reuniées nas comunidades rurais e urbana divulgando os servigos prestados
para regularizacdo das atividades produtivas/agroindustrias, assuntos relacionados a satide Unica, entre outros temas,
sempre que possivel em parceria com alguma entidade, o cronograma de palestras poderd ser alterado em
decorréncia de incompatibilidades de horarios e afins. As palestras serdo ministradas pela Médica Veterindria do SIM
e por outros profissionais qualificados. A comprovacao da participacdo da populacdo dar-se-a através da assinatura
de listas de presencas e fotos.
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4.2.2. Programa de Capacitagao

Publico-Alvo Modalidade

Nome do — ,
DALEEIEE Auxiliares Periodo

Evento Veterinarios - Terceiros Presencial | Semi- Presencial | EAD

Oficiais OULEELS

Interpretagao de Julho/2025
resultados analiticos
de amostras de
produtos de origem
animal - Controle
fisico-quimico de
leite e derivados
(SISBI-POA ou e-
SISBI)

Interpretagao de
resultados analiticos
de amostras de X
produtos de origem X
animal - Controle
fisico-quimico de
carne e derivados
(SISBI-POA ou e-
SISBI)

Julho/2025

Interpretagao de
resultados analiticos
de amostras de
produtos de origem X
animal - Controle X
fisico-quimico de
mel e produtos das
abelhas (SISBI-POA
ou e-SISBI)

Julho/2025

Rotulagem de
produtos de X X Janeiro 2026
origem animal
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4.2.3 Mitigacdo de conflitos de interesse

mod

O Médico Veterindrio do Servico Municipal de Inspec¢do devera comunicar imediatamente qualquer situagdo que possa
ensejar risco de conflito de interesses, ou a presuncao de sua existéncia, ao superior hierarquico.

Conforme estd presente na aba complementares do site do Mapa (SGSI), item 21.

https://sistemasweb.agricultura.gov.br/sgsi/app/servicos/me/dados-complementares

5. Relagdo de Estabelecimentos Interessados em Realizar Comércio

Interestadual

CANTELLI

- . N2 de Registro p Principais categorias
N2 Nome ou Razao Social CNPJ ou CPF g Classificagao P 8
no Servico de produtos
LATICINIOS FINO LATTE LTDA 48.352.948/0001-32 SIM 002 GRANJA LEITEIRA LEITE e DERIVADOS
1
2 DEFUMADOS & EMBUTIDOS 40018366000102 SIM 005 UNIDADE De CARNE e DERIVADOS

BENEFICIAMENTO de
CARNE e PRODUTOS
CARNEOS

6. Declaragdo

Declaro que as informagGes correspondem ao planejamento a ser executado pelo Servigo de
Inspecdo no periodo de execugdo deste Programa de Trabalho, bem como, estou ciente da necessidade
de manter atualizados este documento e as informacgdes prestadas no Cadastro do e-SISBI, sobre este
Servico de Inspecdo, os estabelecimentos e os produtos registrados, sob risco de comprometer os
procedimentos junto ao Ministério da Agricultura e Pecudria para integracdo, ampliacdo de escopo,
revogacdo de desabilitacdo ou manutencdo da conformidade ao SISBI-POA deste Servico de Inspecdo.

Modelo v.1.2

Pagina 13 de 23


https://sistemasweb.agricultura.gov.br/sgsi/app/servicos/me/dados-complementares

mod

PREFEITURA MUNICIPAL DE

SerafinaCorréa

Servico de Inspeg¢dao Municipal — SIM

7. Identificagdo do Responsavel e Data de
Elaboragao

Serafina Corréa, 31 de Julho de 2025

Dirlaine Ilha Martins
Médica Veterindria Responsavel pelo Servigo de Inspec¢do

CRMV 13856

Documento assinado digitalmente

“b DIRLAINE ILHA MARTINS
g Data: 31/07/2025 14:56:51-0300

Verifique em https://validar.iti.gov.br

Assinatura e identificacdo do representante do Servico/Orgio

8. Anexos

ANEXO | - Planilhas de gestdo (relacdo de estabelecimentos, rétulos, dados estatisticos,);
ANEXO Il = Planilhas de controle de protocolo
ANEXO Il — Planilha de controle e programacao de analises laboratoriais;

ANEXO IV —Planilha de controle de fiscaliza¢des realizadas, modelos de relatdrios de Fiscalizacao
para verificacdo de autocontroles; e modelos de planilhas e fichas de controle dos abates)

ANEXO V — Planilha de controle do histdrico de infracdes, e modelos de formuldrios (auto de
infracdo, termo de apreensdo, termo de interdicdo cautelar, etc);

ANEXO VI —Planilha de programagdao de andlises laboratoriais para o combate a fraude
economica;
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ANEXO |

Planilhas de autocontroles: alguns modelos

PLANILHA DE ANALISES DE LEITE PASTEURIZADO TIPO A
PAC 11

Frequéncia: didria.

Gordura_| Densidade
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0
a tegral =B.40%

Tntegral 11.40%

| Tnfegral 10280 a 10330 gL |
[ Semidesnadoe | Semdesnatado o desnatedo
desnatado 1,028 a 1,0369/L

14218
SNG = 8,652. (0,084 x Gordura)
Nao conformidades orretivas
corretiva

T Caracienstico

Liquido branco opalescents homogénea

fora

CINC [ Monitor

T 3 conformidade
1

|

!e@caan EelEonséve ! sita !Z_En ica Ielce!?_iuga: [t

Data: (2ig5125

Do 81525

I
Toe?

2 AFERIGAO DOS PLA 10.1 |
g}‘po DATA ELAB.: 19/11/2020
I‘_’}m INSTRUMENTOS/EQUIPAMENTOS DATA REVISAO: 06/09/2024
PAC 10 REVISAO: 02
Legendas: C - Conforme; NC - Nao Conforme; NA - Nao se aplica. Frequéncia: mensal ou sempre que necessario.
AFERI(,‘iO DOS TERMOMETROS
A o T padrao | Te Comum o Situagao
Data Termémetro N c) C) Diferenga (°C) (CINC) Monitor
0F-95 Termd espeto "1-& Y4 -0 (4 Ul
0?-o5 Termémetro camara fria yy hg _o Z L Qule |
¥-07 Termometro tanque resfriamento ?) % 8 ‘1) -0:9 c M}L
AFERICAO DOS EQUIPAMENTOS
Data Equipamento Leitura padrao Leitura aferida Diferenca Situagio (CNC) | Monitor
O%-05 Termolactodensimetro 405y 40352 SO < WOl -
OX-0% Analisador de leite 3.8 4% = S <
f
> AFERIGAO DOS EQUIPAMENTOS
Data t Solugéo pH 7,00 do pH 4,00 Solugao pH 10,00 Situagdo (CINC) | Monitor
O\.05 pHmetro 1 et 4oy C LRV
[’: Nao Conformid: e Agoes Corretivas R
| Data [ Nao conformidade Agao corretiva Data Hora CINC Monitor

avel Visita Técnica Terceirizada: yz
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> PLA S
0 DATA ELAB.: 13/11/2020 [ PLA 12
%‘w CONTROLE DE TEMPERATURAS S vIeAO 43013038 0NTROL§ :(:E:;RODUCAO DRTAELAB: 2700
REVISAO: 02 REVISAO: 01
Frequéncia: Didria [ Legenda: C - Conforme; NC - Nao Conforme; NA - Nao Avaliado Frequéncia: didro | _Legenda: C - Conforme; NG - Nao Conforme.
e 2 odite o or -05 Qo5 0505 [o6.05
b do Temperatura| do produto | do produto | armazenamento | P e I 4 20 e Dy
Data | Horério P':;‘é'*;:iur cémara fria (L::t‘::l‘::n .('lo‘:u“ndc: m-(:lr:::r:r na expedigao | Ass. Monitor — Produto - Lo D8 O u,.gs "“‘-51,1?\" BM i //yl P
TS RRTT : - - - skt S IR FET) (99022 4 425 K
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slotdel ¢ @ < c c c [PRYE e | € C < e <
~orlowd0]l ¢ (= e c c é el 0. {Unidade) 246 29 3 4750 233
-0510%J0f ¢ i ¢ c c Jecl - b—psevoror 10O NGO 00 SO [0,
Y05 h't:350 c C c o < = (L0l - Daiadapeoduso  |6gion 04 o .05~ [g109
-05lo¥id o ¢ (= < c ¢ < %0 hde £ K] 426 41+
E?-Dr 02:30] ¢ c G c c c b0 ol 9910900 91 %A oy [ 1Y Sotonsng |Mo>5ng
oslotaol ¢ ¢ ¢ c c & g ol e T B D2y 12§ EET) Bt
icao de ingredientes
PS 3 oslgtaol o & c c c c 9Tl - ® conforme sprovado (GNC) | C (@ ( @ ¢
l4.0510y.d < C c c c c Vbl Obenidnde de peoits Uriada) | O 2 JER 1] 54
5051075 ¢ & - c c @ Qs B ¢ : ] VR | YR
Slotus| ¢ = < < < c 30,0 - Deadopodicio  |p30f  [p%05 [o9.04 [09.5 [pG.03
o500l ¢ C ¢ c c ¢ 0.0, - Lote 4% Ut DY 2% 129
bo-os|otur| < < c c c c J 5 - A bet B B fe7) Uihs |Joto 5510
w5 bruo| ¢ < c < < < ¥ 0.0 - e 1L e 429 429 429
0 1t
[2.0503:20] ¢ < < c c e 9«% 2 e SR N | C C é ¢
h3 05 P7:30 < < < < & c Sl Wnidader | 83 429 % 1oB S
L;_(._v._ow;o < < & < & a YuG 0 Ao Monior TGl [ P Ual I P A I PO Y8
b7.05|07.05 < & (<. € < < 0. Data de produso | 4004 3505 | B-or |j.or T
gor|0%z0| ¢ o S c a < [ S Lote LEYE 5 e 3y Ve
bY.05| 105 (e = c (st c (= Y0, - i) e R X 4 7& P W
Moot | ¢ < c c c & OOl Lo e 44 Ja3 45 {3y 434
0 de ingredientes
® ‘ conforme sprovado (CNC) (& < < < C
Nio conformidades e Agdes corretivas | Remonitoramento Guaridode do proouo Undsde) | ¢ B~ 334 J54 860 /58
Data Nao Conformidade Agéo Corretiva Monitor| Data | G/ING | Monitor | Ass. Monitor I OO 5 TR O YW A T 5 =
i L | P e {905 [Jo.07 0006 R0ld e
Lote 43¢ 439 Yo {90 443
Produto ‘EJ ] Vi () Yo S00%[ Joto 5y | 450 Vo o
Lo e ialieim, | A3 ¢, 43 4o 440 7]
ingredientes
conforme aprovado (SNC) | € & C < C
oo oo e |4 7RY | 2470 | A03 7 595
Ass. Monltor S Z : g g d 5
G conformidades & agBes o a TS
==t 6 conformldade onitor | Data | Hora | CINC_[Wonitor|
B
| Visita Técnica Terceirizada: 1|3 Data ¢ hora da verificagdo: 7|05 (o) -
E _A\ob[a5 S
~ = —
T Técnica Terceirizada: Data: S
2 Ay/ob/28
b
g &N
Planilhas de gestdo- produ¢dao mensal
_\Nome do Responsavel pelo SIM Eirjaine llha Martins
ESTABELECIMENTO INO LATTE
Numero do Registro jooz
N® do Registro [Nome do Produto Jnidade| Jan | Fev [ Mar | Abr | Mai | Jun [ Jul | Ago | Set Qut | Nov | Dez [TOTAL
ite Pasteurzado Tipo A Integral H nezado (Embalagem Flastica 1L) Litros | 504 | 380 |15148] 8550 | 7311
001/002 Pasteurzado Tipo A Integral Ho nezado (Embalagem de Vidro 1L) Litros | 444 | 344 | 280 | 175 | 380
ite Pasteurzado Tipo A Integral Homogenzado (Embalagem Pet 1L) Litros |24558|27635| 564 | 568 | 533
008/002 Leite Pasteurzado Tipo A Desnatado Homogenizado (Embalagem Plastica 1L) Litros 0 0 0 0
11| oopogn  [Doce de lete (Baide Pidstico 2 Kg) 20 | 2 | 58 | 110
2 Doce de leite (Embalagem de Vidro 850g) 323 | 353 | 360 | 456
_13 urte Natural Integral (Embalagem Plastica 564 088 | 1004
_14 | 003002 urte Natural Integral (Embalagem Plastica 1 0 254 | 230
5 logurte Natural Integral (Embalagem Plastica 300 375 | 333
007/002 _Jlogurte Natural Integral com Doce de Leite (Embalagem Plastica 21 1055 | 1014
7 008/002 _|logurte Natural Integral com Mel (Embalagem Plastica 200, 322 | 320
EIRs 004/002 logurte Integral com Preparado de Mora Embalagem Plastica 500; 832 | 812
g logurte Integral com Preparado de Mor: Embalagem Plastica 1 200 | 158
0 logurte Integral com Preparado de Pessego {(Embalagem Plastica 566
logurte Integral com Preparado de Pessego (Embalagem Plastica 1 Kg) 588
ot 3,55 kg 313 313
23 [Nata 300 & 230 239
24
55
26
27 ESTABELECIMENTO
28 Numero do Registro
29 N°do Registro [Nome do Produto Jnidade Jan [aor s Jun ful Jago [set Jout [Nov [TOTAL
30 | 001005 Salame Colonial Defumado [7000 7000 5000
31 | 002005 Salame Tipo Milano Defumado 3200 |2500 3500 [3500
32 002/005 Lombo Defumado de Suino 1250 150
33 | 004/005 Copa Defumada [28
34 005/005 Torresmo |
35 | 0oon0s Banha L;_a
36 007/005 Came Resfriada de Suino com Osso- Costela 110
37 | 008005 Linguica de Came Suina Defumada
38 009/005 Linguica Defumada de Lombo e Pernil Suino
39 010/005 Ossos de Suino
_40
" 41 [ESTABELECIMENTO [Grania de Ovos Varela
_ 42 Ndmero do Registro
43 N°do Registro [Nome do Produto Jnidadefan  |Few ﬁar Bbr  [Mai Pun  [ul  |Ago [Set  [Out [Nov TAL
44 001/003 Ovos Tipo Pequeno Vermelho 792 [205 1124 924 |70
45 | 002/003 Ovos Tipo Grande Vermelho B8770 |88782 48216 [35858
002/003 Ovos Tipo Extra Vermelhos 1000 [1014 [54780 [32015 [27521
& 004004 Ovos Tipo Jumbo 1854 [2237 [1150
48 o
_49 o
50 o
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-Planilhas de rétulos, memoriais descritivos, oficio de solicitagdo

Modelo v.1.2

EXPEDIDO PELO ESTABELECIMENTO

REGISTRO DE MEMORIAIS DESCRITIVOS DE PROCESSOS DE FABRICAGAO, DE COMPOSIGAO E DE ROTULAGEM
DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Ao SIM:

Afirma abaixo qualificada, através do seu representante legal e de seu responsavel técnico, requer que seja providenciado
neste departamento o atendimento da solicitacido especificada neste documento, comprometende-se a cumprir a legislagdo em
vigor que trata do assunto, atestando a veracidade de todas as informagdes prestadas e a compatibilidade entre as instalagdes e
equipamentos do seu estabelecimento industrial abaixo discriminado e a proposta aqui apresentada.

Obs: a aprovagao da rotulagem nao implica autorizagéo para a fabricagéo do produto no caso de pendéncias existentes com o
SIM.

IDENTIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO
SIM do estabelecimento: 005 N°® de sequencial do produto: 017

Raz&o social: Jean Pier Cantelli

CPF N°: 019.623.750-56 Classificagéo do estabelecimento:
Inscrigao Estadual n°: 135/0027321 UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNE E
PRODUTOS CARNEOS

Enderego: Linha 15 de Novembro

Bairro: interior CEP: Municipio: Serafina Corréa UF: RS
99.250-000

Telefone: 54 — 3444-9794 ou 54 — 3444 9465 E-mail: jeanp.cantelli@gmail.com

SOLICITAGAO

[x] Registro [ ]Alteragéo de processo de fabricagao [ ]Acréscimo de rétulo

[ 1 Cancelamento [ ] Alteracao de composigéo de produto [ ] Alteragao de croqui de rétulo

IDENTIFICAGAO DO PRODUTO

Nome do Produto: CARNE CONGELADA DE SUINO COM 0SSO

Marca Comercial: EMBUTIDOS CANTELLI Tipo de Roétulo: Rétulo tipo etiqueta

Tipo de Embalagem: Conteudo: DEVE SER PESADO NA PRESENCA DO
Embalagem plastica. CONSUMIDOR

Peso da embalagem: 7g Peso varia entre 0,8 a 20Kg.

Forma de indicagcdo da data de fabricacdo, validade e prazo estipulado de validade: Manual com carimbo — Dia/Més/Ano —
Validade na forma dia/més/ano: 12 meses

O controle do lote sera realizado a partir da data de fabricacdo do produto.

COMPOSIGAO

Ingredientes/Matéria-prima Quantidades Percentuais

(mencionar na ordem decrescente de quantidade, iniciando pela (Kgoul) (%)

matéria-prima)

Came Congelada de Suino com Osso (Costela) 100 kg 100%
TOTAL 100 kg 100,00000%

PROCESSO DE FABRICAGAO (descrever todas as operagdes):

A matéria prima, carcacas resfriadas de suino com e/ou sem pele ou Carne Resfriada de Suino sem Osso. As meias carcacas
suinas resfriadas ou Came resfriada de Suino sem 0sso serdo transportadas em caminhdo tipo bai com temperatura controla
de até 4° C. A matéria prima sera transferida do caminh&o para a camara fria de matéria prima, por trihagem aérea ou em
carrinhos de inox. A matéria prima (meia carcaca resfriada ou came resfriada de suino sem osso — pernil ou lombo) ficardo
armazenadas na camara fria de matéria prima, em balancins, carrinhos de inox ou em caixas plasticas brancas, com
temperatura entre -1 a +1°C.

Para dar inicio as etapas de processamento, as meias carcacas ou a Carne Resfriada de Suino com Osso (Costela) serdo
retiradas da camara fria de matéria prima e conduzidas por trilhagem aérea até a sala de desossa e processamento, a
temperatura da sala é controlada de 12 A 16° C e da matéria-prima igual ou menor que 7°C.

Apos o toalete da costela as mesmas sdo acondicionadas em embalagem plastica fechada a lacre e/ou grampos, rotulados,
encaminhados para o freezer de congelamento com temperatura inferior a -18°C onde permanece no maximo 24 horas ou até
atingir temperatura igual ou inferior a -12°C. Apos atingir esta temperatura os produtos sdo encaminhados para o freezer de
estocagem de congelados com temperatura controlada mantendo o produto a -12°C, aonde permanecem até a sua expedicdo.
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ANEXO Il = Planilhas de controle de protocolo

Ve PREFEITURA MUNICIPAL DE SERAFINA CORREA
¥} SECRETARIA MUNICIPAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E AGRONEGOCIO
SERVICO DE INSPEGAO MUNICIPAL - SIM

Numero Data !emetent Data Descrigdo Local Observagdes
2 ;
3 Conduiio_
2 -
5 “Candukio_
5 Conduido
7 Condukio
PREFEITURA MUNICIPAL DE SERAFINA CORREA
B3 secRETARIA MUNICPAL DE AGRICULTURA, PECUARIA E AGRONEGOOO
SERVICD DE INSPECAO MUNICIPAL — 5IM
Ano: 2022
Numero Emitido Recebido Empresa Descricso Observacles
em em
T 1 1 Concwde
3 I Conckads
| I Tonckads
3 | Conckado
| | Concwds
= i Concheds.
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ANEXO Il — Planilha de controle e programacgao de analises laboratoriais;

Cronograma de coleta de analises laboratoriais 2025 (Fiscal)

Cronograma de coleta oficial de matéria-prima (microbioldgica e fisico-quimica)

Jan Fev Mar | Abr Mai Jun Jul Ago Set | Out | Nov | Dez
Granja X X
Leiteira Leite cru Leite cru
Fino Latte refrigera refrigerad
(SIM 002) do o}

Cronograma de coleta oficial de produto (microbiolégica)

Jan | Fev | Mar | Abr | Mai |Jun| Jul | Ago | Set | Out | Nov | Dez

Agroindustria X X X X
Scalabrin (SIM

001)
Granja Leiteira X X X X
Fino Latte

(SIM 002)

Granja de X X X X
Ovos Varela

(SIM 003)

Cantelli X X X X
(SIM 005)

Cronograma de coleta oficial de produto (fisico-quimica)

Jan | Fev | Mar | Abr | Mai |Jun| Jul | Ago | Set | Out Nov Dez
Granja Leiteira X X
Fino Latte
(SIM 002)
Canteli X X
(SIM 005)
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Cronograma de coleta oficial de agua de abastecimento (microbiolégica)

Jan | Fev | Mar | Abr | Mai |Jun|Jul | Ago | Set | Out | Nov | Dez

Agroindustria X X X X
Scalabrin

(SIM 001)
Granja Leiteira X X X X
Fino Latte

(SIM 002)

Granja de X X X X
Ovos Varela

(SIM 003)

Cantelli X X X X
(SIM 005)

Cronograma de coleta oficial de agua de abastecimento (fisico-quimica)

Jan | Fev | Mar | Abr | Mai |Jun | Jul | Ago | Set | Out | Nov | Dez

Agroindustria X X
Scalabrin

(SIM 001)
Granja Leiteira X X
Fino Latte

(SIM 002)

Granja de X X
Ovos Varela

(SIM 003)

Catelli X X
(SIM 005)
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ANEXO IV - Planilha de controle de fiscalizagGes realizadas, modelos de relatdrios de Fiscaliza¢do para
verificacdo de autocontroles; e modelos de planilhas e fichas de controle dos abates)

ltem 13 : https://sistemasweb.agricultura.gov.br/sgsi/app/servicos/me/dados-complementares

ANEXO V - Planilha de controle do histérico de infragdes, e modelos de formuldrios (auto de infracdo, termo de
apreensdo, termo de interdi¢do cautelar, etc);

- Modelo de documento-controle do histérico de infragGes

A C [ u : ; u -
1 NS PROCESSO  N° AUTO DEINFRACAD  NMAD CONFORMIDADE ESTABELECIMENTO/ SIM M.\ OFICIAL AUTUANTE [DMA DO JULGAMENTO EM 1 IMSYAV(‘!A'DAIABO JULGAMENTO DE 2 INSTANCIA |RESUHADO |DATA DO ENCERRAMENTO DO PROCESSO
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ANEXO VI —Planilha de programacao de andlises laboratoriais para o combate a fraude econémica;

CONTROLE DE FORMULAGAO DE PRODUTOS

Realizado pelo responsavel pelo Servico de Inspecdo, conforme cronograma. Quando constatadas Nao
Conformidades, a¢Ges fiscais deverdo ser tomadas.

Legenda: C= Conforme NC= N3o Conforme NA= Nao Aplicavel

DATA:
ESTABELECIMENTO:
MUNICIPIO:

PRODUTO:

Ne SIM:

DATA:

N¢ REGISTRO:

INGREDIENTE

QUANTIDADE (Kg ou L)

%

TOTAL:

Atende o RTIQ do produto? () C() NC () NA

Conforme memorial de registro do produto? () C() NC () NA

Os mix utilizados apresentam a composi¢ao declarada no registro do produto?

()€ (INC ()NA

Observacoes:

Modelo v.1.2

Médico Veterinario do SIM/POA
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CONTROLE DE CHECAGEM DE PESO E VOLUME
Afericdo do peso liquido: pesando no minimo 5 (cinco) amostras de um mesmo produto por verificacdo,
de forma a verificar se o peso descrito condiz com o verificado.
Quando constatar Nao Conformidade deve-se realizar um Relatdrio de Ndo Conformidade (RNC).
Legenda: C=Conforme NC= Ndo Conforme NA= N3o Aplicavel

DATA:

ESTABELECIMENTO: N2 SIM:

MUNICIPIO: DATA:

PRODUTO: N2 REGISTRO:

LOTE PRODUTO PESO BRUTO PESO LIQUIDO | PESO DA C/NC/

EMBALAGEM NA

Médico Veterinario do SIM/POA
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